Préparation contenant des ceufs entiers en poudre
pour la fabrication de viennoiserie

A Br woﬁo
(ceufs inclus )).

Sac de 25 kg

Réf. 20287.01

Recet

Conseil de mise en ceuvre

COMPLET ~Brioche (CEufsinclus)...............0. 1 000 g
Balis % T 4509
Levure de bOUIBNGR...... i il 509
Matiére grasse /'beurre. . ... ... 300

1. Pétrissage

- Batteur : 5 min en 1¢® vitesse puis 8 min en 2°™ vitesse.
- Pétrin : 5 min en 1% yitesse puis 15 min en 2é™ vitesse.
2. Température de la pate : 24° a 25°C.

3. Pointage : 30 a 45 min.

mod(%ﬂmso £

4. Apprét: 1h & 1h30, Etuve & 30°C, 60 & 65% d’humidité.

5. Cuisson : 30 min & 180°C (piéces de 400 g env.)

c'est prét !
P TR

P66 Notre passiov, (e savoir-faire !
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